Menii Vorschlage «MS Jolimont»

Vorspeisen

Gazpacho (kalte Gemiisesuppe) 9.00
Gem. Salat saisonal 12.00
Hauptspeisen

Roastbeef CH Sauce Tartare
Kartoffelsalat / Saisonsalat 38.00

Filet Gulasch Stroganoff CH
Reis, Gemuse 46.00

Kalbsgeschnetzeltes CH
Reis, Gemiuse 45.00

Rahmschnitzel (vom Saili) CH
Pasta Gemiuse 35.00

Warmer Beinschinken CH

Kartoffelsalat / Saisonsalat 32.00
Risotto mit Pouletspiessli 32.00
Raclette a discrétion 32.00
Kase-Fondue 250 gr. p.Pers. 28.00
Dessert

Quarkvariationen 8.00
Zitronencake 6.00

Orangen Tiramisu 8.00



Vorschlage kalte Platten und Apéro-Variationen

Als Hauptgang

Fleisch / Kaseplatte 200 gr p. Person 36.00

Diverse Apéro Variationen

Fleisch / Kaseplatte 100 gr p. Person 19.00

Apéro Deck

Erdnisse, Grissini, Oliven, Parmigiano 8.00

Apéro Salon

Amuse bouche, Erdniisse, Grissini, Oliven, Parmigiano 20.00

Apéro Matrose

Mozarella Stick’s, Amuse bouche, Erdnlisse, Grissini,

Oliven, Parmigiano 27.00
Apéro Steuermann

Satay Spiessli, Quiche, Gemiuse Dip, Mozarella Stick’s,
Amuse bouche, Erdniisse, Grissini, Oliven, Parmigiano 36.00

Auf Wunsch

Kase- und Spinatchiiechli, Schinkengipfeli, Amuse-Bouche,
div.Canapés, Gemiise Dip



Wein- und Getrankekarte «MS Jolimont»

Weisswein

Chasselas
Andrey’s Ligerz

Rosé Wein

Schafiser Oeil de Pertrix
Andrey’s Ligerz

Rotwein

Ligerzer Kirchwein

Pinot Noir Bielersee AOC
Andrey’s Ligerz

Vin Mousseux brut

Mousseux de Pinot Noir, Le Landeron
Andrey’s Ligerz

Prosecco
Bio Prosecco
Getranke

Mineral / Eistee gross
Mineral siss klein

Bier
“Barner Mintschi” Brauerei Felsenau
Kaffee

Nespresso
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